Utilisation

Ficelle SAUCIFIL SUPERGRIP - MS 110 funeron

Garantie d’une fabrication 100% francgaise .

- Aspect lissé, régulier et qualitatif, simulant une ficelle

naturelle

- Mélange de fibres synthétiques pleines tres résistantes
en polyester et rayonne. Cette composition lui permet
de gonfler Iégérement et de mieux bloquer les nceuds

- Fin de vie : incinération

Manuel
manual

Spécial contact salaisons

IS

Corderie Meyer-Sansboeut
Ficelle Saucifil Supergrip

Usage professionnel machine et main
Saranties d'une fabrication 100% frangaise
= Flat sanitaite optimal - cette ficelle a subi un passage do 6
:::‘\":IH A110° minimum pendant sa fabrication afin d'éliminer
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Il Fabriqué FRANCE
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Laficellg francaise, un gage de qualité
Voir conditions d'utilisation su dos

Roll de 1KG* / Recharge de 1KG*/ Filpack de 1KG*/ Filbox de 1KG* (*nceuds sur brin possible)

Caractéristiques techniques
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Métrage maxi de ficelle par kg d’aliment
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Composition : Polyester + viscose +liant
2.0/2 Composition : Polyester + viscose + coating -
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