Utilisation

Ficelle ROTIFIL® - MS 136 L

Garantie d’une fabrication 100% francgaise '

Manuel
manual

- Aspect légerement rustique
- Bonne tenue aux nceuds

- Fibres synthétiques pleines tres résistantes en polyester

Spécial contact rtis et paupiettes
“ IIB - N’absorbe pas les jus. Pas de « niche » a bactéries
B ——— - Cassable a la main

Ficelle Rotifil
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Celle frangaise, un gage de qualité

Voir conditions dutiisation au dos

Roll de 1KG / Recharge de 1KG / Filpack de 1KG / Filbox de 1KG

Caractéristiques techniques

Type/ Type @ enmm* | m/ kg (+/-6%) Charge de Catégorie d'aliments : Aqueux, gras, acide
rupture (daN) Food categories : Aqueous, fattig, acidic
2TE 0.7 2400 14 Limites d’utilisation :
. , O
3TE 1.0 1600 23 Limits of use : 220°

2h/Std
4,0/2 0.8 1900 16 " 100° 4 h/Std

5,0/2 0.6 2420 13 25°

& i 3
_40° 6 Mois / Mon

6,0/2 0.5 3200 9

Métrage maxi de ficelle par kg d'aliment Composition : Polyester + liant 1
2TE 3TE 4,0/2 5,0/2 6,0/2 Composition : Polyester + coating L«-)
4m 3m 3,5m 4m 5m PET + liant
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